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:: Flammkuchen Vegi / Klassisch ~ 17.00
- S¥ Studenhiitte-Plattli 30.00
= fiir 2 Personen
. wf VORSPEISEN
G Niisslisalat mit Ei 12.50
+ Speckwiirfeli 4.50
RN Kiirbissuppe 12.50
I
| {_r FONDUE
it Ageri Fondue 32.00
' mit Brot und Kartoffeln
; Buura Fondue 33.50
2 mit Brot und Kartoffeln
FONDUE TOPPINGS
® Speckwiirfeli 4.50
® Zwiebel-Confit 3.50
® Bergkrauter 5.50
@ Steinpilze 5.00
@ Triiffel 10.00
® Ei 1.50
& EXTRAS
Portion Brot 5.00
hausgemacht
Portion Kartoffeln 5.00

Drillinge mit Krautern
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Seebeizli Raclette 29.50
mit Brot und Kartoffeln
(Nature Rezent, Chili, Knoblauch, Zugerbergkrauter)

RACLETTE TOPPINGS

® Triiffel-Raclettekase (50 g) 6.50

® Speckwiirfeli 4.50

® Saucen (Schwarzerknoblauch, Senfsauce) 5.50

® Zwiebel-Confit 3.50
| @ Steinpilze 5.00 | !

58 m

GETRANKE n

Gliihpunsch 5.00 v
Glithpunsch mit Giix 9.50
Glihwein 6.50
Agerer Hiittekaffi 9.00
mit Baileys oder Amaretto
Schoggi Baileys 9.50
Seehiitepunsch (Orangenpunsch & Amaretto) ~ 8.50
Orangenpunsch 4.50
Apfelpunsch 4.50
E WEIN 1dl Flasche ‘
WEISSWEIN
72 Blanc Lavaux AOC (Chasselas) 9.00  65.00
Abt Laurentius (Chardonnay) 9.50 69.00
Tuggner weiss (Riesling-Silvaner) 7.00  53.00
Abt Jodok (Pinot Gris) 8.50 58.00
ROTWEIN

72 Rouge Vaudois AOC (Pinot Noir)  9.50
Muri Gries Lagrein DOC (Lagrein)  9.00
Zirichsee Cuvée Noire (Pinot Noir) 8.00

69.00
65.00
56.00

£ DESSERT

Apfelcrumble mit Zimtglace
Waffeln mit Zimtglace und Rahm
Zimtglace pro Kugel
Hausgemachte Kuchen und Wahen

12.50
12.50

3.50




